LA FABRICA

GASTRO & COCKTAIL BAR

Sabores que hilan historias

Desde una fabrica textil de 1958 hasta un paraiso mediterraneo,
combinamos historia, sabor y hospitalidad en cada detalle.

Horarios cocina
12:30h a 22:00h



Experiencia: tapas del chef

. Nachos. Totopos de maiz con carne picada,
frijoles negros, crema agria, guacamole y queso
cheddar

. Croquetas de pollo y jamoén. Croquetas
doradas terminadas con toque de salsa “bull”

. Patatas bravas. Patatas cortadas a mano con
salsa ligeramente picante

. Hummus de garbanzo cremoso acompafnado
de bastones de verduras de temporada

. Alitas de pollo acompafnadas de una salsa
barbacoa

Para compartir

Cerdo desmechado en pan brioche con patatas paja 'y

salsa “Bull” 9,50
Patatas Bravas 7,50
Patatas fritas 6,50
Hummus cremoso de garbanzos con palitos de verduras

de temporada 7,50
Guacamole clasico con “pico de gallo” 7,50
Calamares a la romana 16,50

Paletilla ibérica con pan crujiente, tomate de proximidad y

aceite de oliva virgen 17,50
Nachos Cargados. Totopos de maiz con carne picada,

frijoles negros, crema agria, guacamole y cheddar 13,00
Biquini trufado. Paletilla ibérica, mozzarella y salsa de trufa 8,00
Alitas de pollo a la barbacoa 7,50
Croquetas de pollo y jamon 9,50 (4u.)
Croquetas de cocido 10,50 (4u.)

Disponemos de tabla de alérgenos.

Servicio de habitaciones: 10 - 22 h. Ext. 3 (10€ min.)
Reglamento (EU) N°. 1169/2011 Debido a los procesos de elaboracién de
nuestros platos, no es posible excluir la presencia accidental de alérgenos.
IVA Incluido / Precios en Euros




Ensaladas y mas

Ensalada César. Cogollos de lechuga romana fresca
mezclados con aderezo césar cremoso, crujientes picatostes,
huevo cocido, bacon y lascas de parmesano curado 15.00

Club Sandwich. Pan tostado con pechuga de pollo
a la parrilla, crujiente bacon ahumado, huevo cocido,
tomate, lechuga romana fresca y mayonesa 16,00

. Hamburquesas
. (ourme

Burger la Fabrica
Smash burger de ternera con lechuga, queso de
cabra, bacon cruijiente y cebolla caramelizada 18,00

Burger pollo

Jugoso pollo rebozado en panko con

lechuga fresca, queso cheddar fundido,

bacon crujiente y cebolla caramelizada 16,50

Burger vegana
Hamburguesa vegetal servida con una
mayonesa artesana cremosa de aguacate 15,00

Todas las hamburguesas se sirven con patatas fritas caseras

[taliano en el
mediterraneo

Pizza Pepperoni 13,50
Pizza cuatro quesos 13,50
Pizza vegetal 13,50

Tallarines frescos
(Salsas: Pesto, Bolofiesa, Carbonara) 12,00




{_ Lapaella de la casa

Paella marinera tradicional espafnola 20,50

*Precio/persona, min. 2 personas

El dulce Final

Coulant de chocolate negro y helado de vainilla 7.00
Tarta de queso 6,50
Tarta de zanahoria 6,50
Tiramisu clasico 7,00

Mas opciones

DESAYUNO

B Tapas

Calamares a la romana

B()Cilta Céoctel de olivas

MENU PAELLA

Pehuga de pavo 2 50
Queso gouda 2 50
Jamon dulce 2,50 pae“a

Paella marinera tradicional

Zumo o Café + Croissant 3,60
Tarta de queso
Zumo o Café + Mini bocata 4,50

Tarta de zanahoria
Classic Tiramisu

[ APE g ' 28¢
Continental D L r o \ oo
Café, leche, zumo de naranja, pan, Enel baj l Bleda /

croissant, mantequilla, mermelada fresa, *10€ supi Agua, refresco, copa vino/cerveza

yogurt, queso gouda y jamon dulce servicio hab.
Min. 2 personas / *Postre a escoger




